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* Croquettes de béchamel et jambon (unité) B CO £1,50 €
* Moules farcies (unité) (seul vendredi) G Co # @ 1,/5€
* Assortiment de canapés 6 pintxos Tenoes. 15,00 €

Wiqzd%

* Artichoques plancha 12,00 €
* Tornates aux anchois @ ¥¥ 11,00 €
*Ventreca de thon avec poivrons piquillo Q¢ 15,00 €
*\/entresca de thon tomate @ &7 15,00 €
* Asperges QD 16,00 €
*légumes grillés 14,00 €
* Champignons grillés 11,50 €
* Jambon ibérique 26,00 €
* Assortiment de charcuterie ibérique 24,00 €
* Brouillés aux champignons, jambon et crevettes CO €2 13,00 €
* Omelette de morue (1 personne) &% OO 8,50 €
* Calamars dans leur encreiﬁf@@ﬁ@}g 13,00 €
* Calamars grillé 13,00 €
* Calamars andalouse @ # 13,00 €
* Coquillages txakoli @ @ 20,00 €
* Coquillages marinés Qo # 20,00 €
* Crevettes grillées (100 gr) P 8 18,00 €
* Crevettes 3 lail (6) 14,00 €
* Crevettes “a la gabardina” (6) # € 14,00 €
* Kokotxas (ouies de merlu ou de morue) £¥ 0o #2400 €
* beignets d’anchois (6 piéces) £¥ 0D # 11,00 €
* Pieuvre @ 16,50 €
* Txangurro £ (0 20,00 €
* Mussels “a la marinera” @ @ 15,50 €
Gegt?&
* Oeufs au plat avec jambon et frites OO 14,00 €
* Oeufs au plat avec “txistorra” et frites 0D 14,00 €

* Surtout pour les enfants: i ¥ CO #
*1 filet de merlu, 2 croquettes et pommes de terre 10,00 €

O PR EDOSL

Poissons Laitiers Mollusques  Crustacés Gluten ceuf Soja

& 8 & @ ¥V

Lupins Moutarde Cacahuéte Sulfites Sésame Fruits Peel Céleri

cocina vasca tradicional

Tel. 965161992

* Entrecote grillée 20,00 €
* Entrecot au “idiazabal” 23,00 €
* Filet de bouf 15,00 €
* Escalope # (D 15,00 €
* Steak avec de poivrons “piquillo” 24,00 €
* Steak avec sauce “idiazabal” ) 26,00 €
* Steak aux champignons et foie 28,00 €
* Roti d’agneau (le dimanche uniquement) 20,00 €
* Cotelettes d’agneau 19,00 €
* Cote de boeuf 1/2 kg gallega 2700 €
* Cote de vache 1kg. 55,00 €
Paissons
T
*Turbot & 23,00 €
*Sole grillée & 24,00 €
*Sole Méniére ¥ ) 25,00 €
* Colin pané £¥ # 2100 €
* Colin “Lorea” & 23,00 €
* Colin a la basque £¥ @ # 2500 €
* Colin aux clovisses et “joues” de morue &7 @ & 26,00 €
* Cou Merlu (2 personnes) ¥ 40,00 €
* Kokotxas aux palourdes &¥ @ # 23,00 €
* Morue Lorea & 2200 €
essets maisons
@ I

* Pommes au four 5,50 €
* Lait frite () # 6,00 €
* Riz au lait 6,00 €
*Flan@ D 6,00 €
* Gateau “pantxineta” &2 ) # 6,50 €
* Gateau au fromage O 6,50 €
* Poire au vin @ 6,50 €
* Créme catalanne 01 Co 6,50 €
* Coulant de chocolat £ & O 6,50 €
* Pain de “calatrava” @ 0o # 6,50 €
* Fruits frais (unité) 450 €
* Fraises avec chantilly (en saison) 6,50 €
* Créme glacée Pedro Ximénez (balle) 450 €
* Nougat glacé (balle) 450 €

VA incluido

En Avenida de Niza, 4
Playa de San Juan
03540 ALICANTE

www.restaurantelorea.com



